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Scheda adesione Concorso Miglior Torta del Lago Maggiore 
 

Torta n° ________________ 
(riservato all’organizzazione) 

 

Nome Pasticceria / Ristorante o Albergo: _________________________________________________________________ 
Nome e Cognome Pasticciere: _______________________________________________________________________________ 
E-mail: ________________________________________________________________ Telefono: _____________________________ 
Nome della torta: _____________________________________________________________________________________________ 
Breve descrizione della torta: ______________________________________________________________________________ 
____________________________________________________________________________________________________________________ 
____________________________________________________________________________________________________________________ 
____________________________________________________________________________________________________________________ 
 

 
 

Regolamento Concorso Miglior Torta 2019 del Lago Maggiore 
 
1° edizione – 2019 Regolamento 

1. Ogni partecipante può concorrere con una sola torta per categoria. 
2. L’iscrizione al concorso si fa compilando il presente modulo e la consegna della torta il giorno 16 giugno 2019 fino alle ore 

12:00 presso Ristorante Crodolo Palm e Beach, via Cantonale 61, 6613 Porto Ronco. 
3. Sono ammesse alla gara solamente torte artigianali realizzate in ambito domestico per amatoriali o cucina professionale 

per categoria professionisti. Non sono ammesse torte comperate e/o torte di pasticceria, laboratorio ecc. 
4. Le torte non possono avere nessuna scritta o nessuna caratteristica estetica che le colleghi alla persona che le ha realizzate 

o presentate. 
5. L’ispettore provvede immediatamente ad assegnare un numero alla torta concorrente e a iscrivere sull’apposito registro 

la torta con il nome del suo autore. 
6. L’ispettore è l’unica persona a conoscere l’associazione tra numero della torta, e nome del suo autore. Tale informazione 

sarà resa pubblica dall’ispettore solamente a classifica stilata. 
7. Le torte sono valutate secondo i seguenti canoni: 

 Aspetto Estetico 
 Consistenza 
 Qualità di Cottura 
 Bontà 
 Originalità 
 Giudizio complessivo 

8. I giurati assaggiano una ad una le torte in gara e per ciascuna si consultano per scambiarsi le rispettive impressioni. Dopo 
di che, per ogni voce, i giurati esprimono un voto segreto da 1 a 10 scrivendolo sull’apposita scheda, senza sapere il voto 
espresso dagli altri giurati. 

9. Dopo che i Giurati hanno reso pubbliche le classifiche e quindi decretato quali sono le torte vincitrici, l’Ispettore rende 
pubbliche le associazioni tra numeri e torte vincitrici, vengono quindi dichiarati i vincitori. La cerimonia di premiazione si 
farà in data 16 giugno 2019 ore 16:30 nella stessa locazione. 

10. La classifica finale vede premiate le torte Prima classificata nella categoria Amatoriale e Prima classificata nella categoria 
Professionista.  

 
 

Data: ________________     Firma: _____________________ 
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